Service bar sans obligation d’achat d’une session de lancer de hache
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MORAND Sirop a ’eau Bio 3 CHF
Thé Bio — Café Bio Long / Expresso 3.50 CHF
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I DRAIG(AR Mineuse Sour au sel des Mines 3.5% B Ténébreuse Stout 6% I
E Blonde Lumineuse Sour exotique 4.1% Placébo Sans alcool 0.5% E
R 4.2% Minette Pale Ale 5.7% Sans gluten 4% R
Benjamine Session IPA 3.9%
E ROCKIES J E
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S 5% B Carmine Red Ale 5% S
33cl — 7 CHF 33cl — 7 CHF
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Toutes nos boissons sont d’origine suisse,

; ; ; Tous nos prix incluent le service et la TVA
dont les 2/3 sont vaudois. Hors liqueurs.
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